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一．地沟油问题比三聚氰胺严重 检测标准或年内出台
地沟油问题比三聚氰胺严重 检测标准年内出台 

　　今年3月，《中国青年报》一篇“全国200万-300万吨地沟油流入餐饮行业”的使得核心当事人——武汉工业学院教授何东平站在风口浪尖。 

　　舆论风暴之后，何东平教授昨日来到长沙，出席湖南油脂产业发展研讨会，并进行主题演讲。 

　　除了教授之外，他还有两个重要兼职：全国粮油标准化委员会油料及油脂工作组组长、中国粮油学会油脂分会副会长。 

　　在会议间隙，何东平教授接受了潇湘晨报记者的独家专访。他说：“虽然此前舆论对我颇多批评，但地沟油的问题远比三聚氰胺更严重，只是没有吃出严重的问题而已。” 

　　他透露，目前最大的问题是检测标准和技术跟不上，不过调和油的检测新标准最快将在年内出台。“按照新标准和技术，这样可以保证至少95%以上的地沟油不会再流入餐桌。” 

　　何东平教授接受专访。 

　　回应争议：“数字有争议，事实上那个数字也不是我说的，我只是援引了南方一些媒体的报道数据，即使这样也没有谁真正否认地沟油对社会的危害程度。其实，我也没有去找做出报道的那个记者，在心里，我们仍然是朋友，我也知道他做出报道并不容易，只是这件事提醒我以后接受采访要注意一些。” 

　　——昨日，何东平再次表示“每年200万－300万吨地沟油返回餐桌”不是自己的观点，他表示报道后承受的压力并不大，只是目前的兼职身份，有些话从他口中讲出来并不妥当。 

　　地沟油真的检不出来？ 

　　检测标准太落后，还是10多年前的 

　　潇湘晨报：有评论认为，地沟油目前很难检测出来，您是制定标准的人，这是不是意味着标准滞后？ 

　　何东平：标准确实滞后，但这并不意味着地沟油检测不出来。和压榨油相比，地沟油含有大量的氯化钠，也就是盐，不管怎么炼，盐无法避免，所以检测油里面的含盐量就可以判断这油是否属于地沟油。你也许会说他可以通过水洗等技术工艺，稀释盐的浓度，但这样他的成本就增加了，而且不是一倍两倍的增加，这样他做地沟油就没那么大的利润，在现实中不法商贩大多是不愿意这样做的。 

　　真正的难度在于勾兑油，不法商贩将地沟油掺到菜籽油或者茶籽油、花生油等其他油品里，这个很难检测，因为现在新标准还没有出来，按照现行标准，也就是1999年制定的标准，不法商贩这样做很难找出漏洞，所以这一点是存在风险的——毕竟没有谁大胆到直接卖地沟油，他们大部分会用勾兑的方式处理。 

　　我们目前正在加快这方面的标准修订，前不久我们在江西召开了一个内部会议，新标准我们已经拿出一个草稿，有望在1－2年内出台。 

　　新标准能否杜绝地沟油？ 

　　可检测到5%的精度，但不能完全杜绝 

　　潇湘晨报：新标准出来后，是不是意味着地沟油就可以完全杜绝呢？ 

　　何东平：也不可能那么理想，但是我们至少可以做到95%以上的地沟油不会流入餐桌，要做到100%是我们油脂行业的奥林匹克难题，目前的技术还难以做到。 

　　用专业的术语来讲，我们做的这个新标准主要是油品真实性检测。举个例子，花生油价格高过大豆油，即使是花生调和油价格也高过大豆油，所以很多企业都愿意生产调和油。那么花生调和油如何界定，也就是说花生油要占到多大比例，豆油要占多大比例？目前的标准并不明确，新标准将给出具体的数据要求。 

　　事实上，调和油里面掺入地沟油的情况也是存在的，但是我们不叫它调和油，而是勾兑油。我们的新技术可以检测到5%的精度，也就是说勾兑油中的地沟油含量超过5%，我们都能检测出来。 

　　或许你会说，5%也无法容忍，但是它对人体的危害已经降低到很小了。当然，我们绝不会就此止步，但是这项工作是一个系统工程，需要企业的支持，也需要消费者自身支持。 

　　我注意到，有些城市已经将散装油退市，这是一个很好的趋势，我们年内也会出台散装油标识标签的强制标准《散装食用油标识方法》，那么从理论上说，地沟油通过散装油进入市场的主渠道将不再存在。 

　　除了改标准还要做什么？ 

　　根本出路在于餐厨垃圾综合回收 

　　潇湘晨报：此前，有专家说，地沟油本身对人体并无多大害处，所以有很多资本巨头投资餐厨垃圾再利用，但是我也注意到有些从事这项工作的企业陷入困境，那么您认为应该如何解决这个问题呢？ 

　　何东平：也不能说地沟油对人体没有危害，由于人每天摄入的油量相对较少，偶尔吃吃确实难以发现问题，但是长期食用肯定有问题，它集中爆发所带来的危害甚至比三聚氰胺还严重，只是现在没有爆发出来而已。 

　　经过初步处理的地沟油中含有黄曲霉素、各种病菌、重金属等毒害物质，这都会危及人体健康。 

　　不过经过精度提纯处理的地沟油，这些毒害物质从理论上说是可以过滤的，也就是用检测指标来看是发现不了问题的，但这并不意味着地沟油就能食用——这是一个道德问题，餐厨垃圾再提纯的东西即使再没有危害，可能也没有谁愿意食用，因为它已经影响了人们的食欲和心情。 

　　在我们学界，有一个共识——无论采取什么办法，地沟油都不能作为食用油。 

　　但是对于目前日益增多的餐厨垃圾，怎么处理？一个解决办法是工业化利用。我的一项研究显示，每100吨餐厨垃圾可生产出3吨左右的生物柴油、5000立方米沼气和70吨液体肥料。目前，武汉市对我们的研究非常支持，也表态将由政府出资建设餐厨垃圾综合处理厂，这样也可以从一定程度上封堵地沟油小作坊的生存空间。 

　　至于你问到的企业生存难题，我想在技术还不完全成熟，市场尚未完全认可的情况下是存在的，但是我觉得通过政府的补贴和监管是一个方向，毕竟餐厨垃圾集中回收处理并不单纯是一个市场利益问题，也是政府公共服务的题中应有之义。

二．2010年5月实施的食品及食品相关行业国家标准汇总
GB/T 9106.1-2009包装容器 铝易开盖铝两片罐 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21420.html 
GB/T 24691-2009果蔬清洗剂 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21472.html 

GB/T 24692-2009表面活性剂 家庭机洗餐具用洗涤剂 性能比较试验导则 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21473.html 
GB/T 24693-2009聚丙烯饮用吸管 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21779.html 
GB/T 24694-2009玻璃容器 白酒瓶 
GB/T 24695-2009食品包装用玻璃纸 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21474.html 
GB/T 24696-2009食品包装用羊皮纸 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21475.html 
GB/T 24710-2009地理标志产品 坦洋工夫 
GB/T 24712-2009地理标志产品 宝清大白板南瓜籽 
GB/T 24800.10-2009化妆品中十九种香料的测定 气相色谱-质谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21416.html 
GB/T 24800.1-2009化妆品中九种四环素类抗生素的测定 高效液相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21546.html 
GB/T 24800.11-2009化妆品中防腐剂苯甲醇的测定 气相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21417.html 
GB/T 24800.12-2009化妆品中对苯二胺、邻苯二胺和间苯二胺的测定 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21418.html 
GB/T 24800.13-2009化妆品中亚硝酸盐的测定 离子色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21419.html 
GB/T 24800.2-2009化妆品中四十一种糖皮质激素的测定 液相色谱/串联质谱法和薄层层析法 
GB/T 24800.3-2009化妆品中螺内酯、过氧苯甲酰和维甲酸的测定 高效液相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21411.html 
GB/T 24800.4-2009化妆品中氯噻酮和吩噻嗪的测定 高效液相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21412.html 
GB/T 24800.5-2009化妆品中呋喃妥因和呋喃唑酮的测定 高效液相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21413.html 
GB/T 24800.6-2009化妆品中二十一种磺胺的测定 高效液相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21414.html 
GB/T 24800.7-2009化妆品中马钱子碱和士的宁的测定 高效液相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21415.html 
GB/T 24800.8-2009化妆品中甲氨嘌呤的测定 高效液相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21455.html 
GB/T 24800.9-2009化妆品中柠檬醛、肉桂醇、茴香醇、肉桂醛和香豆素的测定 气相色谱法 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21547.html 
GB/T 13171.1-2009洗衣粉（含磷型） 
GB/T 13171.2-2009洗衣粉（无磷型） 
http://down.foodmate.net/standard/sort/3/21657.html 
GB/T 24821-2009餐桌餐椅 

三．业界力推“营养大米”遭质疑 国家标准即将颁布
4月26日，中国粮油学会营养分会、国家公众营养改善项目办公室、国家发改委公众营养与发展中心等单位在国务院新闻办举办了“营养强化大米”上市仪式，仪式上提出营养强化大米未来将逐步推广，替代当前营养物不足的普通大米，江苏是本次推广试点的重点地区之一。这则关系“米袋子”的消息，引起许多老百姓的关注：这是什么神奇的大米，值普通大米的6倍价吗？以后我们就不吃普通大米了？网友们对这种新产品也有不少疑问。记者昨日联系中国粮油学会营养分会的负责人了解到，这种营养大米其实是一种人造大米，其营养是通过机器加工添加进去的。 

　　揭开“营养大米”面纱 

　　所谓“营养大米”其实是人工米 

　　本次上市仪式上，北京、河南、辽宁、江苏、福建、广东等省市成为推广试点的主力地区。据悉，这种营养强化大米将划分为高中低档，高档定价8—10元/斤，中档5—6元/斤，低档4－5元/斤。而普通大米的价格为1.5－2元/斤，价格差距最大达6倍多。什么样的米卖这么高价格？ 

　　昨天下午，记者联系到中国粮油学会营养分会副分长刘勇。刘会长告诉记者，“营养强化大米”与传统意义上的普通大米有很大区别。他说，目前营养强化大米有两种，一种是将铁、锌、钙、维生素等营养素喷到普通大米上面，混合、干燥后制成；另一种是将优质大米碾碎，然后将维生素B1、维生素B2、叶酸、尼克酸、铁、锌等6种营养素为按“中国大米营养强化推荐配方”的规定配比与米粉混匀，再通过模具压制，恢复普通大米形状，最终的成品形色质等方面都与普通大米近乎相同，将这种米粒以4%到5％的比例，混匀在普通大米中，就是“营养强化大米”。而最终的价格高低主要取决于所掺入的人工米粒的比例和营养含量。 

　　全国推广的人工米是“江苏造” 

　　记者还了解到，事实上这种营养合成人工米的制造商就在江苏无锡。此次被国家公众营养改善项目办公室列为首批营养强化大米重点研发生产基地的中粮、北京古船、河南方欣等企业都表示，他们的重要合作方是无锡维力米业。在国家公众营养改善项目办公室官主网站上介绍：“方欣米业采用维力米营养颗粒，然后与大米按一定比例混合起来制成强化大米。” 

　　无锡维力米业2007年刚刚在无锡试运营时，记者曾到这家公司实地探营过。这家公司的总部是位于瑞士的布勒集团,是粮食加工设备、化工加工工程和金属铸造等领域的领导者。记者也曾亲眼见识过，用一系列的机器将米粉与营养素混合后再合成的米粒，除了光泽上略有差别外，与地里长出来的大米确实没啥两样，不管是泰国香米还是圆粒粳米，机器都能造成相同的形状。在这家公司，记者还尝过用这种营养米粒与普通大米混合后煮出来的米饭，在口感上基本吃不出区别。据悉，该公司产品中，有种大米含有胡萝卜素，米粒呈胡萝卜色，这一品种掺合在大米中煮饭，一眼就能看出来。纯“人工米”的价格非常贵。 

　　没饱口福先打口水仗 

　　提倡者说：“营养强化大米”功能强 

　　作为“营养强化大米”的倡导者，刘勇副会长认为，“大米是我国老百姓的主食，中国人的营养来源有一半来自于大米。但随着老百姓生活条件的提高和大米加工的日益精细化，以及环境污染等因素，使得大米的营养成分大量流失，造成老百姓的营养不均衡，缺乏维生素、钾、铁等营养素。”他说，这些营养素缺乏就会造成人体机能障碍，从而导致人体机能性病变。现在普遍发生的高血压、心脏病、糖尿病等无不和这些营养素缺乏有关。因此，只有在大米中添加一些营养元素，才能让老百姓的营养更全面。目前世界上已有七十多个国家推行主食营养强化米，他认为，长期食用“营养强化大米”可以有效提高各种稀缺营养素的摄入量，对儿童健康发育和全民族身体素质的提高都有好处。 

　　刘勇还透露，“营养强化大米”很快就会有“国标”。“目前粮食部门正与中国疾病预防研究中心、疾病预防控制中心合作，制定不同地区的营养米的配方。关于营养强化米的国家标准，已经制定出来了，目前正在走程序，很会就会颁布。” 

　　质疑者说：这还是米吗？是保健品 

　　不过，对于“营养强化大米”将要“替代”普通大米，我省一些专家也提出客观上存在难度，尤其是什么样的米算是“营养强化大米”，营养物的添加比例是否科学、安全，目前国家没有统一的标准。 

　　江苏明天种业科技有限公司现代农业事业部副总经理王进生认为，经过后期加工的这种营养强化米，已不再是天然米，应该把它算在保健品的范畴。 

　　另外，营养强化米价格是普通米售价的6倍，老百姓能否接受，还是未知数，因此，要想普遍推广，存在一定难度。江苏农垦集团有关负责人也认为，这种高档米市场很窄，只能是老百姓餐桌上的“点缀”，想要替代普通大米，悬！ 

　　记者昨日随机采访一些南京市民，市民们也反应不一。有人认为，过去从没听说过在米里面添加营养素的，如果真有效果倒是可以一试，但也有市民听说这种大米是机器制造出来的之后感觉“头皮发麻”：“放着天然的大米不吃，去吃人工的米，那不就跟吃保健药片一样吗？”还有的市民质疑这种“营养强化大米”是不是在玩噱头，玩概念。

四．日本解除对中国鲫鱼、黄鳝的命令检查
　      2010年3月30日,日本厚生省下达了食安输发0330第1号“关于2010年进口食品命令检查计划的通知”。其中，解除对中国大陆进口食品命令检查的有：鸡肉（磺胺喹恶啉）、鳜鱼及其简易加工品（孔雀石绿）、蚬子及其简易加工品（金霉素）、黄鳝（恩诺沙星）、鲫鱼及其简易加工品（恩诺沙星）、养殖河豚及其简易加工品（呋喃唑酮）、洋白菜及其简易加工品（毒死蜱）、马蹄香及其简易加工品（氰戊菊酯）、春菊及其简易加工品（毒死蜱）、芹菜及其简易加工品（毒死蜱）、芸苔及其简易加工品（毒死蜱）、白木耳及其简易加工品（甲胺磷）、未成熟豌豆及其简易加工品（毒死蜱、稻瘟灵、氯氰菊等）、荞麦包括荞麦粉等（甲胺磷）、香菇及其简易加工品（甲氰菊酯）。
五．解读被误解，卫生部再“解”三聚氰胺
三月二十六日，中华人民共和国卫生部以“ 卫通〔2010〕7号 ”发布通告：根据《食品安全法》第二十一条的规定，经食品安全国家标准审评委员会审查，现发布《生乳》（GB19301-2010）等66项食品安全国家标准。此次快速、集中发布的乳品安全国家标准是卫生部按照《 食品安全法 》及其实施条例规定，积极开展食品安全标准工作的具体体现。卫生部同时发布的还有《 乳品安全国家标准情况解读 》，目的是帮助大家了解乳品系列安全国家标准清理的背景，特点以及可能会引起公众关注的“农兽药残留”、“婴幼儿食品标准”、“三聚氰胺的限量值”等问题提前予以解读、说明。由此，我们深感到卫生部对于首次大规模发布安全国家标准的重视。 

　　乳品安全国家标准发布后，引起了各方高度关注。特别是三聚氰胺的限量值更是引起了媒体热议。虽然有食品伙伴网网友做出了专业解读：《 为什么乳品安全国家标准不再设置三聚氰胺相关规定 》。但对于相关内容的误解、误读充斥各种媒体，其中不乏有些大型媒体，有些还打着专家的旗号，甚至有某权威官方网站也不加思索地转载了其中一篇。这些误读有些误导读者以为“卫生部以前和现在是容许在乳品里添加三聚氰胺的，只有执行新安全国家标准后才‘零容忍'”，有些误导读者以为“卫生部过去对三聚氰胺实行监管严格控制，以后不控制了”还有些干脆质疑卫生部“卫生部取消乳品可限量添加三聚氰胺规定遭质疑”。 

　　事实上呢？ 卫生部对于三聚氰胺历来都是“零容忍”！无论是三聚氰胺被发现加入乳品前，还是发现以后。无论过去、现在和执行新乳品安全国家标准，三聚氰胺既非食品生产原料也非食品添加剂还不是食品加工助剂，被添加、投放到食品里或者人为因素的带入都是“零容忍”的。 当然，这个“零容忍”是建立在科学基础上的。食品生产不是在“真空”里进行的，从原料到成品各级的环境里，食品接触性包装材料里，都有可能无法避免的带入，微量的带入对人体不足以造成危害，这是科学的研究结果。中国在研究，世界卫生组织在研究，欧盟也在研究。世界卫生组织（WHO）于2008年设定的三聚氰胺的每日允许限量值为：0.2毫克/千克体重/每日（欧盟原有三聚氰胺每日允许限量值还要高出许多为：0.5毫克/千克体重/每日），研究表明三聚氰胺低于这个限值对人体不足以构成危害，绝对的零是不现实。所有人可以根据这个限值根据自己的体重和每日饮用乳品量算出多高的三聚氰胺含量才可能对自己的健康构成危害。盲目的担心是没有必要的。

